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ZELFRIJZEND
BAKMEEL

1 Mix in een kom de boter, suiker 2 Voeg de eieren één voor één toe en 3 Voeg het zout en zelfrijzend bakmeel beetje
en vanillesuiker tot een romig beslag. blijf mixen tot deze goed zijn opgenomen. bij beetje toe. Meng alles goed samen.

4 Verdeel het beslag over de vormpjes. 5 Bak de cupcakes in 18 - 20 minuten
op 175 graden.
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ZELFRIJZEND
BAKMEEL

Ingredienten: Materialen:
180 gram ongezouten roomboter e mixer
135 gram fijne kristalsuiker maatbeker
8 gram vanillesuiker 12 cupcake vormpjes
4 eieren M oven
180 gram zelfrijzend bakmeel
snufje zout




